MIKROPROCESSORSTYRD RISKOKARE

ZOJIRUSHI NS-ZLH10/ ZLH18

BRUKSANVISNING

laktta alltid de grundlaggande sdkerhetsanvisningarna nar du anvander elapparater. Las alla anvisningar
omsorgsfullt. Spara dessa bruksanvisningar fér kommande behov.

VIKTIGA VARNINGAR

Fore anvandning: Dessa varningar och anvisningar ar avsedda att skydda bade dem som anvander ap-

paraten och utomstaende for skador. For att det ska vara tryggt att anvanda riskokaren maste anvis-
ningarna foljas noga.

VARNING visar att det finns risk for att man skadar sig allvarligt
FORSIKTIGHETSMATT visar att det finns risk for att man skadar sig eller risk for materialskador om

man handlar fel

Méarkningar som anvands

Anger en varning eller uppmaning. Symbolen i triangeln visar vad varningen eller uppmaningen géller.
Exemplet nedan visar en varning for en elektrisk stét.
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Anger ett forbud. Symbolen i cirkeln visar vilket slags forbud det ar frigan om. Exemplet nedan visar ett
forbud att ta isar apparaten.

®

Anger ett krav eller en anvisning som ska foljas. Symbolen i cirkeln visar vilket krav eller vilken anvisning
det ar fragan om. Exemplet nedan till vanster anger att man ska dra stickproppen ur eluttaget och ex-
emplet till hdger anger att instruktionen efter méarket ska féljas.
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Spara dessa bruksanvisningar for kommande behov.

VARNINGAR

Ta inte isar. Gor inga andringar pa apparaten. Endast en servicetekniker far ta isar eller reparera appa-
raten. Isartagning kan orsaka brand, en elstot eller skador. Om apparaten behéver repareras, kontakta
forsaljaren eller tillverkaren (kontaktuppgifter i slutet).

Lat inte barn anvanda apparaten utan évervakning. Forvara utom rackhall for barn. Barn kan f& brann-
skador, en elstot eller skador.

Torka av smuts. Om stickproppens piggar eller ytor har blivit smutsiga, torka av dem. En smutsig stick-
propp kan orsaka brand.

Anvand ett eluttag som &ar avsett for minst 15 ampers strom. Anslut inga andra apparater till samma
eluttag. Att ansluta andra apparater till samma eluttag kan leda till att eluttaget varms upp, vilket kan
orsaka brand.

Anvand inte riskokaren pa andra stallen an dar spanningen &r 220-240 volt. En annan spanningskalla
kan orsaka brand eller en elstot.

Tryck in stickproppen sé djupt som mdjligt. Satt i stickproppen ordentligt i eluttaget. Annars kan man fa
en elstot eller s& finns det risk for en kortslutning, rok eller brand.

Tappa inga metallforemal, till exempel ndlar eller metalltrddar i riskokarens luftintag eller angutlopp.
Detta kan orsaka en elstot eller en felfunktion som kan leda till att man skadar sig.

Ror inte vid lock6ppningsknappen under kokningen eller nar kokaren flyttas. Locket kan 6ppna sig och
orsaka brannskador och andra skador.

Sank inte ner riskokaren i vatten och stank inte vatten pa den. Detta kan leda till en kortslutning eller
elstot.
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Anvand inte riskokaren om stickproppen eller elkabeln &r skadad eller om stickproppen inte har tryckts
in ordentligt i eluttaget. Detta kan orsaka en elstot, kortslutning eller brand.
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Vidror inte angutloppet. Detta kan orsaka olika grader av brannskador. Forhindra sarskilt att barn
kommer i narheten av angutloppet.

Satt inte i eller ta ur stickproppen med fuktiga hander. Detta kan orsaka en elst6t och leda till att man
skadar sig.

Skada inte elkabeln. Man ska inte boja, dra eller vrida en elkabel med vald. Hall den borta fran heta
foremal, placera den inte under tunga foremal eller mellan féremal och gor inga andringar pa den. En
skadad elkabel kan orsaka brand eller elstot.
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FORSIKTIGHETSMATT

Anvand inte kokaren i narheten av en varmekalla eller dar det kan forekomma vattenstank. Detta kan
leda till en elstot eller en kortslutning eller till deformering av riskokaren.

Anvand inte kokaren p& ostadiga ytor eller lattantandliga mattor. Detta kan orsaka brand.

Vidrér inte uppvarmningsmotstanden nar kokaren ar i gang eller genast efter kokning. Akta dig for
angan nar du 6ppnar locket. Akta dig for att vidrora innergrytan nar du rér om i nykokt ris. Detta kan
orsaka bréannskador.

Rengor forst nar den svalnat. Lat kokaren svalna innan du reng6r den. Om du ror vid uppvarmnings-
motstanden kan du f& brannskador.

Anvéand inte kokaren i narheten av vaggar eller mébler. Se till att inte undre yta av t.ex. en hylla blir
fuktig av angan som avges fran kokaren. Detta kan orsaka skador, fargforandringar eller deformeringar
pa vaggar eller inredning.

Anvénd inga andra innergrytor &n den medlevererade. Detta kan leda till att innergrytan dverhettas
eller till att kokaren fungerar felaktigt.

Flytta inte kokaren genom att halla i handtagen pa innergrytan. Detta kan leda till att locket lossnar,
vilket kan orsaka brannskador.

Dra stickproppen ur eluttaget nar kokaren inte anvands. Att ha stickproppen i eluttaget kan skada iso-
leringen, vilket kan orsaka en elstot, kortslutning eller brand.

ROr inte vid locképpningsknappen eller stét inte till kokaren nar du flyttar den. Detta kan leda till att
locket 6ppnar sig, vilket kan orsaka en brédnnskada eller annan skada.

Dra elkabeln ur eluttaget genom att gripa tag om stickproppen. Att dra i elkabeln kan orsaka en elstot,
kortslutning eller brand.

Anvand inga andra elkablar &n den medlevererade. Anvand inte kokarens elkabel i ndgra andra appa-
rater. Detta kan leda till att apparaten gar sonder eller orsaka brand.
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VIKTIGT

Tack inte riskokaren, i synnerhet inte dess angutlopp, med t.ex. tyg. Detta kan orsaka fargforandringar
eller deformeringar pa kokarens holje och ytterlock.

Var forsiktig sa att du inte far brannskador. Var forsiktig, innergrytans handtag kan vara heta.

Koka inte ris om det har fastnat riskorn eller annat skrap pa innergrytans ytteryta eller pa varmeplattan.
Detta kan leda till s@mre kokresultat.



KOKARENS DELAR OCH FUNKTIONER
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Innerlockets tatning

)

Innerlock

Barhandtag (anvands
far att flytta kokaren)

Hallare for risspaden (kan
tas loss genom att trycka pa

Innergrytans handiag den som det visas pa bilden)

Locképpningsknapp Stickpropp
(yiterlocket 6ppnas nar — Apparatens stickpropp
man trycker pa knappen)

— Elkabel

Manbverpanel —— Fastet for héilaren for risspaden
(pa bada sidor om kokaren)
Varmeplatta
Mittgivare

SATTA FAST OCH TA LOSS INNERLOCKET

Fastséttning:
Placera de bada fastena pa innerlocket i ytterlockets fasten och tryck in dem ordentligt.

Losstagning:
Dra locket mot dig sjalv genom att hélla i handtagen pa innerlockets framre kant.




Tillbehér: Risspade Hallare for risspaden

Mattkoppar

FOor vitt ris (&ven For fortvattat ris
for halvmorkt, morkt 171 ml (grén kopp)
och mochiris) 180 ml

MANOVERPANELEN

Tryck pa knapparna tills du hor en signalton (en melodi eller ett summerljud).
Ror inte knapparna nar du dppnar eller stéanger locket.

De upphtjda markningarna bredvik kok- och ateruppvarmningsknappen (COOKING/REHEAT) och
avaktiveringsknappen (RESET) ar for synskadade.
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BYTE AV SIGNALTON FRAN MELODI TILL SUMMERLJUD

Kokarens signaltoner som meddelar att man tryckt pa kokknappen (COOKING) och att riset ar fardigt ar
installda pa fabriken sa att det hors melodier. Du kan byta melodierna till summerljud pa féljande satt:

1. Placera innergrytan i kokaren och anslut kokaren med elkabeln till eluttaget.



2. Nar du trycker timerknappen (TIMER) en gang i minst 3 sekunder byts signalton.
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3. Sluta trycka nar du hittat dnskad signalton.
Signaltonernas ordning: hdg melodi A lag melodi A summerA h° g mel odi ¢é

Signaltonen kan inte bytas under ateruppvarmning (REHEAT).
Under kokning (COOKING) och varmhallning (KEEP WARM) kan man byta signalton.
Om bytet av signalton misslyckas, bdrja om fran punkt 1.

De fabriksinstéllda signalmelodierna:
Kokningen bdrjar eller timern stélls in A Twinkle, twinkle, little star
Kokningen eller ateruppvarmningen avslutas A Amaryllis

INSTALLNING AV KLOCKAN

Om du anvander timern nar du kokar ris &r det viktigt att stalla in ratt tid pa klockan. Tiden har stallts in
fardigt pa fabriken, men under vissa omstandigheter, till exempel pa grund av temperaturférandringar,
kan tiden forandras. Om tiden inte ar ratt installd, stall in den pa foljande satt:

Exempel: kokaren visar klockslaget 14:58, fastan den ratta tiden ar 15:01.

1. Placera innergrytan i kokaren och anslut kokaren med elkabeln till eluttaget.

2. Tryck pa knappen for tidsinstallning (6 ) eller (5 ) sé& att tidsangivelsen pa displayen bdrjar blinka
(blinkningen slutar efter 5 sekunder).
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3. Andra klockslaget genom att trycka pa& knappen for tidsinstéllning (6 ) eller (5 ). Blinkningen slutar nar
du trycker pa knappen for tidsinstéllning (6 ) eller (5 ) i 3 sekunder. Instéllningen av tiden ar fardig nar
blinkningen slutar.

Hur knapparna for tidsinstéllning fungerar: varje tryckning flyttar klockslaget 1 minut framat (5 ) eller
bakat (6 ). Om du haller knappen nertryckt flyttas klockslaget framat med 10 minuter &t gangen.

FORE RISKOKNINGEN

Tvétta riset (fortvattat ris behover inte tvattas):

Mat upp behdvlig mangd ris i innergrytan. Tvatta riset forst snabbt med rikligt kallt vatten och hall genast
bort vattnet. Tvatta riset med nytt kallt vatten 47 5 ganger, tills tvattvattnet inte ar grumligt pa grund av
Klipartiklar.

Basiskt tvattvatten
Om riset tvattats med mycket basiskt vatten kan det kokta riset bli gult eller k&nnas klibbigt.

Pafylining av vatten
Dosera vattenmangden enligt riset som ska kokas pa féljande satt:

Rissort Vattenmangd

Mjukt ris, vitt ris med grodden kvar Normal niva pa skalan (inne i innergrytan)

Ris av ny skord Minska vattenméngden till en lagre niva pa skalan
Ris av gammal skord Oka vattenmangden till en hogre niva pa skalan

Se till att ratt vattenmangd anvands enligt rissort och méangd. Om du vill anvanda lite mer vatten an nor-
malt, valj kokprogrammet "SOFTER" med MENU-knappen sa att inte vattnet kokar over.

Halvmorkt ris och maorkt ris:

Med denna riskokare kan man koka halvmorkt ris och vitt ris med grodden kvar. | det féljande forklaras
vad som menas med halvmorkt ris och vitt ris som har grodden kvar. Dosera vattnet och stall in kokpro-
grammet enligt risets poleringsgrad.




Det stegvisa avlagsnandet av skal och grodd (risets poleringsgrader)

N

Agn Klilager

Morkt ris Halvmaérkt ris Halvmorkt Halvmaorkt Vitt ris
ris 30 % ris 50 % ris 70 %
Oskalat ris
.

Witt ris med grodd

Morkt ris (fullkornsris): ris som man avlagsnat kliet fran

Halvmorkt ris 30 %: ris som man avlagsnat ca 30 % av kliet och grodden fran
Halvmorkt ris 50 %: ris som man avlagsnat ca 50 % av kliet och grodden fran
Halvmorkt ris 70 %: ris som man avlagsnat ca 70 % av kliet och grodden fran
Vitt ris: ris som man helt avlagsnat kliet och grodden fran

Vitt ris som innehaller grodden &r ris som man avlagsnat kliet frin men inte grodden. Detta &ar en pole-
ringsprocess som rispoleringsapparater som anvands i hushall inte klarar av. Kan képas i specialaffarer.

KOKNING AV FORTVATTAT RIS (PRE-WASHED RICE, MUSEN MAI)

Med denna riskokare kan man koka antingen vanligt ris, som kraver tvatt, eller fértvattat ris. Om du an-
vander fortvattat ris, véalj det kokprogram som &r avsett for det genom att trycka pa knappen PRE-
WASHED (annars kan kokningen misslyckas).
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PRE-WASHED

Display for PRE-WASHED Rice selection ) i key

Vad ar ett fortvattat ris (musen mai)?

Ett ris fran vilket man har avlagsnat de klipartiklar som finns i vanligt polerat ris och som man kan koka
utan att tvatta. Kokresultatet kan variera beroende pa tillverkningsmetod och produktmarke. Kontrollera
innehallet genom att lasa varudeklarationen nar du koper fortvattat ris.

Anvand det grona mattet som foljde med kokaren for att méata upp fortvattat ris. Om du har tappat bort

det gr°na m-ttet, se punkt en "8Hbruksahkvisningen. dertinformatiank | i

om kokningskapaciteterna for fortvattat ris pa sidan 21.



Det grona mattet som ar avsett for fortvattat ris (volym 171 ml, med den japanska texten ).

Val av kokprogram for fortvattat ris:

1. Tryck pa knappen PRE-WASHED. Detta program kan inte véljas om man valt att mochiris (SWEET),
halvmorkt ris (SEMIBROWN) eller morkt ris (BROWN) ska kokas. Detta visas med en signalton (ett
summerljud hors 4 ganger).

WHITERICE [ GRIEYEED

REG/SUSHI 4 _  _
SOFTER =rai
HARDER =00
l QUICK
CQOKIN

2. Pa displayen syns texten PRE-WASHED.
3. Valet av kokprogram ar gjort.

Avaktivering av kokprogrammet for fortvattat ris:

1. Tryck pa knappen PRE-WASHED.

(3 "W PRE-WASHED ]

i S,
SOFTER -
HARDER LR AL R
QUICK

CQOKIN

2. Texten PRE-WASHED f&rsvinner fran displayen.

3. Avaktiveringen av kokprogrammet ar utford.

KOKNING AV RIS

1. Mat upp riset omsorgsfullt

Mat upp riset med det matt som folide med kokaren (180 ml, vitt ris, halvmorkt ris, morkt ris och mochi-
ris) och jamna ut ytan sa att mattet blir struket. Om du anvéander en annan mattkopp, kanske slutresulta-
tet inte blir optimalt.




2. Tvatta riset och dosera ldAmplig mangd vatten

Tillsatt vatten enligt den niva pa skalan som motsvarar det kokprogram du valt. Mer information finns un-
der punkten "Hur koka ett smakligt ris0 p - <s8i Rlagema inhergrytan pa ett jamnt underlag s& att
matningen blir noggrann. Riset kan tvattas i innergrytan. Anvand inte hett vatten for att tvatta eller koka
riset. Exempel: nar du kokar 6 koppar vitt ris, tillsatt vatten till nivd 6 pa innergrytans skala for vitt ris
(WHITE RICE). Pa bilden visas en innergryta pa 1,8 liter.

3. Placera innergrytan i kokaren, stdnq locket och anslut kokarens elkabel till ett eluttag.

Torka av vatten och eventuella riskorn fran innergrytans yttre yta och fran hdljets insida, sank ner inner-
grytan i kokaren sa att dess handtag ligger i fordjupningarna pa holjet och bottnen star stadigt pa varme-
plattan. Se till att innerlocket &r pa plats. Stang ytterlocket lugnt och sakert. Torka av allt vatten och alla
riskorn fran innergrytans yttre yta och fran varmeplattan. Om du inte gor detta kan korrosion uppsta, ett
starkt ljud kan héras under kokningen och riskokningen kan misslyckas.
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Om du trycker pa kokknappen (COOKING/REHEAT) innan du placerar innergrytan i kokaren larmar ko-
karen med fyra pipsignaler efter varandra och visar koden HO4 under 5 sekunder. Om detta sker ska du
kontrollera att innergrytan star stadigt pa varmeplattan pa kokarens botten.

4. Valj onskat kokprogram eller rissort du ska anvanda genom att trycka pA MENU-knappen och starta
kokaren genom att trycka pa kokknappen (COOKING/REHEAT)

Du kan starta riskokningen genast efter att du tillsatt lamplig mangd vatten. Du behéver inte lata riset lig-
ga i blot fore kokningen. Se till att varmhallningslampan (KEEP WARM) inte lyser, och tryck forst darefter
pa kokknappen (COOKING/REHEAT). Om varmhallningslampan (KEEP WARM) lyser, startar kokknap-
pen varmhallningsfunktionen.

(1) Vvalj 6nskat kokprogram genom att trycka pa MENU-knappen. Varje tryckning flyttar indikatorn
(3 ) ett steg framéat. Du kan snabba upp valet genom att halla knappen nertryckt.

VHTERCE e
REG/SUSHI |4 PORRIDGE|
SOFTER | SWEET |
HARDER ISEMIBROWN
[cS0kinG 'BROWN |




(2) Tryck pé& kokknappen (COOKING/REHEAT). P& displayen visas uppskattad koktid. Aterstdende
koktid visas aven under den sista angningsfasen.

(WHITE RICE] | MIXED |

REG/SUSHI |4 TILL COMPLETION | [PORRIDGE|
SOFTER ’..‘ [ SWEET |
HARDER MiN | (SEMBROWN]
(cG0KiN |BROWN

Kokalternativen for vitt ris: Med denna kokare kan du reglera konsistensen pa det kokta riset. Dosera
forst vattenméngden enligt skalan for vitt ris (WHITE RICE). Valj darefter med MENU-knappen kokpro-
grammet vanligt/sushiris (REG/SUSHI), mjukare (SOFTER) eller hardare (HARDER). Kokaren tillagar
riset enligt dittval. O Mj ukt 0 el l er Kkl ibbigt r i s akarsomiimrmehdler ankob |
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Kokning av_sushiris: Dosera vattenmangden enligt skalan for sushiris och valja med MENU-knappen
vanligt/sushiris (REG/SUSHI). Sushiris passar bl.a. for chirashizushi.

Valminne: Det senast valda kokprogrammet (REG/SUSHI, HARDER, SOFTER, SEMIBROWN,
BROWN) blir kvar i kokarens minne tills du valjer ett annat program.

Snabbkokprogrammet (QUICK COOKING) kan anvandas for att forkorta koktiden. Med detta program
kan riset bli hardare an vanligt.

Oppna inte ytterlocket under kokningen. Om du 6ppnar locket misslyckas riskokningen. Om du vill ha ett
annu mjukare ris an det som kokprogrammet SOFTER ger, tillsatt lite mer vatten an det som visas pa
skalan (hogst en halv mattenhet) och koka riset med kokprogrammet SOFTER. Du ska emellertid akta
dig for att koka for mycket vatten, eftersom det da kan koka Over.

Om du foére kokningen har blétlagt riset kan det som fardigkokt vara lite mjukare an vanligt.

Om du kokar ris kontinuerligt, lat kokarens holje, ytterlock och innerlock svalna mellan varje kokning. Om
dessa delar ar heta kan riskokningen misslyckas.

Starta kokaren bara nar det i innergrytan finns lamplig mangd av bade ris och vatten. | annat fall kan ko-
karen skadas.

5. Nar det hors en signalton (melodi eller summerljud) ar riset fardigt. Ror om i riset s@ att det blir fluffigt.

Gep

@WARM

(OEXTENDED
KEEP WARM
HES3

Kokprogrammet byts automatiskt till varmhallning (KEEP WARM) och kontrollampan foér varmhallning
tands. Oppna locket och ror omedelbart om i riset med den medféljande risspaden s att det blir fluffigt.
Annars blir riset hart och klibbigt.




Forsiktighetsmatt och varningar: Riset pa grytans botten kan beroende pa kokforhallandena vara mjuka-
re och morkare an det dvriga riset. | riset som finns i mitten av grytan kan det bildas halrum. Detta beror
pa att riset blir forst kokt vid grytans yta. Om man lamnar ris som inte har rorts om i innergrytan kan riset
bli klibbigt och smaken samre. Riskorn som eventuellt hamnat bakom lockoppningsknappen maste av-
lagsnas, eftersom de kan férhindra dppnande av locket.

6. Tryck pd avaktiveringsknappen (RESET) och dra stickproppen ur eluttaget efter anvandning.

Normala koktider for ris (i minuter):

Vanligt ris Fortvattat ris

1,0 liters koka- | 1,8 liters koka- | 1,0 liters koka- | 1,8 liters ko-

re re re kare
Vitt Vanligt (REG/SUSHI) 48-55 47-56 48-53 48-60
ris Mjukt (SOFTER) 52-56 51-60 55-58 53-65

Hart (HARDER) 37-44 36-48 41-48 40-55

Snabbkokprogram for vitt 36-42 35-45 37-43 34-48
ris (QUICK COOKING)
Blandat ris (MIXED) 57-61 57-63 56-62 56-60
Sushiris (SUSHI) 48-55 47-56 48-53 48-60
Grot (PORRIDGE) 56-64 53-64 55-62 53-64
Mochiris (SWEET) 45-46 44-49 - -
Halvmorkt ris (SEMIBROWN) 55-57 53-59 - -
Morkt ris (BROWN) 84-107 82-108 - -

Koktiderna ovan grundar sig pa foljande forhallanden: spanningen 220 V, vattnets utgdngstemperatur
18eC och r umst e nkioktidea beror pd spandifgenCrumstemperaturen, arstiden och vat-
tenméangden. Blandat ris kraver langre koktid &n vitt ris (kraver cirka 30 minuters foruppvarmning).

KOKNING AV FORTVATTAT RIS

1. Mat upp riset noggrant med mattkoppen for fortvéttat ris (folide med kokaren, grén, cirka 171 ml)
-

2. Lagq riset i innergrytan, tillsatt vatten och ror latt om nagra ganger




Genom att réra om riset och vattnet i innergrytan blandar sig riskornen val med vattnet. Vattnet blir vitt
pa grund av risstarkelse, inte pa grund av riskli. Om vattnet ser for grumligt ut, byt vattnet och skolj riset.
Att koka riset i grumligt vitt vatten kan leda till att riset branner vid. Om man tillsatter vatten utan att réra
om kan det kokta riset bli hart eller morkbrunt.

3. Dosera lamplig méangd vatten

P& bilden visas en innergryta pa 1,8 liter. Exempel: om du kokar 6 koppar fortvattat ris, tillsatt vatten till
niva 6 pa skalan for vitt ris (WHITE RICE).

4. Valj forst fortvattat ris genom att trycka pé knappen for fortvattat ris (PRE-WASHED) och sedan |amp-
ligt kokprogram genom att trycka p4 MENU-knappen.

Med fortvattat ris kan man inte anvanda kokprogrammen SWEET, SEMIBROWN och BROWN. Se si-
dorna 71 8 (kokprogrammen for fortvattat ris). Kokningen kan misslyckas om du inte forst trycker pa
knappen for fortvattat ris (PRE-WASHED).

5. Tryck p& kokknappen (COOKING/REHEAT).

VARMHALLNING: ANVISNINGAR OCH RAD

Normal varmhalining eller férlangd varmhallning

Tryck antingen pa knappen for normal varmhallning (KEEP WARM) eller knappen for férlangd varmhall-
ning (EXTENDED KEEP WARM).

Normal varmhalining

(bilden visar en situation dar kokaren har hallit riset varmt i 5 timmar)

Om du vill se tiden under varmhallningen, tryck pa knappen for tidsinstéllning (TIME SETTING). Pa dis-
playen visas tiden. Om du vill att varmhallningstiden visas nar du kokar ris nasta gang, tryck pa knappen
for tidsinstallning pa nytt.

Om du haller en liten mangd ris varm, for riset till mitten av grytan sa att det inte torkar.
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