MIKROPROSESSORIOHJATTU RIISINKEITIN

ZOJIRUSHI NS-ZLH10/ ZLH18

KAYTTOOHJEET

Noudata aina perusturvallisuusmaarayksia, kun kaytat sahkolaitteita. Lue kaikki ohjeet huolellisesti.
Sailytda nama kayttbohjeet tulevaa kayttba varten.

TARKEITA VAROMAARAYKSIA

Ennen kayttod: Nama varoitukset ja huomautukset on tarkoitettu suojaamaan laitteen kayttgjia ja sivulli-
sia loukkaantumisilta ja vahingoilta. Turvallisen kdytén varmistamiseksi niitd on noudatettava tarkasti.

VAROITUS osoittaa vakavan loukkaantumisen riskia
HUOMAUTUS osoittaa loukkaantumisen tai esinevahingon riskia, jos toimitaan vaarin

Kaytettavat merkinnat

Tarkoittaa varoitusta tai huomautusta. Kolmion sisélla oleva symboli osoittaa varoituksen tai huomautuk-
sen sisallon. Alla oleva esimerkki tarkoittaa varoitusta sahkoiskun vaarasta.
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Tarkoittaa kieltoa. Ympyréan sisalla oleva symboli osoittaa kiellon sisallon. Alla oleva esimerkki tarkoittaa
purkamiskieltoa.
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Tarkoittaa vaatimusta tai ohjetta, jota on noudatettava. Ympyran sisélla oleva symboli osoittaa vaati-
muksen tai ohjeen siséllon. Alla vasemmalla oleva esimerkki tarkoittaa "irrota virtajohto pistorasiasta” ja
alla oikealla oleva esimerkki tarkoittaa, etta sitd seuraavaa ohjetta on noudatettava.
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Sailytd nama kayttbohjeet tulevaa kayttda varten.

VAROITUKSIA

Ala pura. Ala tee muutoksia laitteeseen. Vain huoltoteknikko saa purkaa tai korjata taméan laitteen. Pur-
kaminen voi aiheuttaa tulipalon, séhkdiskun tai loukkaantumisen vaaran. Jos laite tarvitsee korjausta,
ota yhteys myyjdliikkeeseen tai valmistajaan (yhteystiedot lopussa).

Ala anna lasten kayttaa laitetta ilman valvontaa. Sailyta pienten lasten ulottumattomissa. Lapsille voi
aiheutua palovammoja, sahkoiskuja ja loukkaantumisia.

Pyyhi lika pois. Jos virtapistokkeen piikit tai pinnat ovat likaantuneet, pyyhi ne puhtaaksi. Likainen virta-
pistoke voi aiheuttaa tulipalon.

Kaytd omaa pistorasiaa. Kayta vahintaan 15 ampeerin virralle tarkoitettua pistorasiaa. Ala kytke muita
laitteita samaan pistorasiaan. Muiden laitteiden kytkeminen samaan pistorasiaan voi aiheuttaa pisto-
rasian kuumentumista, josta voi seurata tulipalo.

Ala kayta riisinkeitinta muulla kuin 220-240 voltin jannitteella. Minka tahansa muun virtalahteen kaytto
voi aiheuttaa tulipalon tai sahkoiskun.

Paina virtapistoke kunnolla pohjaan saakka. Kytke virtajohto kunnolla. Muuten se voi aiheuttaa sahko-
iskun, oikosulun, savua ja tulipalon.

Ala pudota metalliesineitd, esimerkiksi neuloja tai johtoja, riisinkeittimen ilmanotto- tai hdyrynpoisto-
aukkoihin. Taméa voi aiheuttaa sahkdiskun tai virhetoiminnan, jotka voivat aiheuttaa loukkaantumisia.

Ala koske kannenavauspainikkeeseen keittamisen tai keittimen siirtamisen aikana. Kansi voi avautua
ja aiheuttaa palovammoja ja loukkaantumisia.

Ala upota riisinkeitinta veteen alaka roiskuta sen paalle vettd. TAma voi aiheuttaa oikosulun tai sahko-
iskun.

Ala kayta riisinkeitinta, jos virtapistoke tai virtajohto on vahingoittunut tai pistoke on tyonnetty I6ysasti
séhkdpistorasiaan. Tasté voi aiheutua sahkoisku, oikosulku tai tulipalo.
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Ala koske hoyrynpoistoaukkoon. Tasta voi aiheutua eriasteisia palovammoja. Esta varsinkin lasten
paaseminen hdyrynpoistoaukon lahelle.




Al kytke &laka irrota virtajohtoa kostein kasin. TAméa voi aiheuttaa séhkoiskun ja loukkaantumisen.

Ala vahingoita virtajohtoa. Ala taivuta, veda, vaanna tai taita johtoa vékisin, pida se loitolla kuumista
esineista, ala sijoita sit raskaiden esineiden alle tai esineiden véliin dlaka tee siihen muutoksia. Va-
hingoittunut virtajohto voi aiheuttaa tulipalon tai séhkoiskun.
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HUOMATUTUKSIA

Ala kayta keitintd lammonlahteen tai vesiroiskeiden lahella. Tamé voi aiheuttaa séhkoiskun, oikosulun
tai muodonmuutoksia riisinkeittimeen.

Ala kayta keitinta epavakailla pinnoilla tai palonaroilla matoilla. Taméa voi aiheuttaa tulipalon.

Ala kosketa kuumennusvastuksia keittimen ollessa toiminnassa tai heti keittamisen jalkeen. Varo hoy-
ryd, kun avaat kannen. Varo koskettamasta sisékattilaa, kun sekoitat juuri keitettya riisid. Tama voi
aiheuttaa palovammoja.

Puhdista vasta jadhtyneend. Anna keittimen jadhtyd ennekuin puhdistat sen. Kuumennusvastusten
koskettaminen voi aiheuttaa palovammoja.

Ala kayta keitinta seinien tai huonekalujen lahellda. Varo ettei hoyry kerdanny hyllyn alapintaan. Taméa
voi aiheuttaa vaurioita, varjaytymista tai muodonmuutoksia seiniin tai huonekaluihin.

Ala kayta muita kuin keittimen mukana olevaa sisékattilaa. Tama voi aiheuttaa sisékattilan ylikuumen-
tumista ja keittimen virhetoimintoja.

Ala siirra keitinta sisékattilan kahvoista pitaen. Tama voi aiheuttaa kannen irtoamisen, misté voi seura-
ta palovammoja.

Irrota virtapistoke pistorasiasta, kun keitin ei ole kayttssa. Virtapistokkeen pitaminen pistorasiassa voi
vahingoittaa eristyst&, mista voi aiheutua sahkdisku, oikosulku tai tulipalo.

Ala koske kannenavauspainikkeeseen tai kohdista keittimeen iskua, kun siirrét keitintd. Taméa voi aihe-
uttaa kannen aukeamisen, mista voi seurata loukkaantuminen tai palovamma.

Irrota virtajohto pistorasiasta tarttumalla kiinni virtapistokkeeseen. Virtajohdosta vetaminen voi aiheut-
taa sahkoiskun, oikosulun ja tulipalon.

Ala kayta keittimen kanssa muita kuin keittimen mukana olevaa virtajohtoa. Ala kayta keittimen virta-
johtoa mink&an muiden laitteiden kanssa. Tdma voi aiheuttaa laitteen rikkoutumisen tai tulipalon.
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TARKEAA

Ala peita riisinkeitinta, varsinkaan sen hoyrynpoistoaukkoa kankaalla. TAma voi aiheuttaa véarjaytymista
ja muodonmuutoksia keittimen runkoon ja ulkokanteen.

Varo palovammoja. Ole varovainen, koska sisékattilan kahvat voivat olla kuumat.

Ala keita riisia, jos sisékattilan ulkopinnassa tai kuumennuslevyssé on niihin tarttuneita riisinjyvia tai mui-
ta roskia. Se voi heikentaa keittamistulosta.
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isakannen kahva H )
Sisakann Ulkokansi Gyrynpoistoaukko

[ulkokannen ulkcpinnassa)

Sisakannen tiiviste

Sisdkansi

Kantokahva (kaytetaan
keittimen siirtoon)

Riisilastan pidin {voidaan irrottaa

) . painamalla keskelta kuten kuvassa)
Sisdkattilan kahva

Kannenavauspainike
{ulkokansi avautuu
painiketta painamalla)

Virtapistoke
Laitepistoke

Virtajohto

Ohjauspaneali Riisilastan pitimen kiinnityskohta

{keittimen molemmilla puolilla)

Kuumennuslevy

Keskianturi

SISAKANNEN KIINNITTAMINEN JA IROTTAMINEN

Kiinnittdminen:
Aseta sisdkannen alareunan molemmilla puolilla olevat kiinnikkeet ulkokannen kiinnikkeisiin ja paina ne
lujasti kiinni toisiinsa.

[rrottaminen:
Veda sisdkannen ylareunassa olevista kahvoista itseési kohti.




Lisdvarusteet: Riisilasta Riisilastan pidin

Mittakupit

Valkealle riisille (myds Esipestylle riisille
puolitummalle, tummalle 171 ml (vihrea kuppi)
ja mochiriisille) 180 ml

OHJAUSPANEELI

Paina painiketta, kunnes kuulet merkkiaanen (savelman tai summerin).
Ala koske painikkeita, kun avaat tai suljet kantta.

Kohomerkinnét keitto- ja uudelleenlammityspainikkeen (COOKING/REHEAT) ja
palautuspainikkeen (RESET) vieressa ovat nakbévammaisia varten.
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Keittimen merkkiaanet, jotka ilmoittavat keittopainikkeen (COOKING) painamisesta ja riisin valmistumi-
sesta, on tehtaalla asetettu savelmiksi. Voit muuttaa ne summeridaniksi seuraavalla tavalla.

1. Aseta sisakattila keittimeen ja kytke keitin virtajohdolla pistorasiaan.



2. Kun painat ajastinpainiketta (TIMER) kerralla vahintaan 3 sekuntia, merkkiaéani vaihtuu toiseksi.
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3. Lopeta painaminen, kun olet Idytanyt halutun merkkiaanen.
Merkkiaanien jarjestys: korkea sévelma A matala sdvelmad A summeriA kor kea s2vel m?

Merkkidanta ei voi vaihtaa uudelleenlammityksen (REHEAT) aikana.
Keiton (COOKING) ja lampimanapidon (KEEP WARM) aikana voi vaihtaa merkkiaénen.
Jos merkkiaanen vaihto epaonnistuu, aloita uudestaan kohdasta 1.

Tehtaalla asetetut merkkiaanisavelmaét:
Keiton alkaminen tai keittoajastimen asetus A Twinkle, twinkle, little star
Keiton tai uudelleenlammityksen paattyminen A Amaryllis

KELLONAJAN ASETTAMINEN

Jos keitat riisia ajastimen avulla, on tarkeda asettaa kellonaika oikein. Kellonaika on asetettu valmiiksi
tehtaalla, mutta tietyissa olosuhteissa, esimerkiksi lampétilan vaihdellessa, kellonaika saattaa muuttua.
Jos kellonaika ei ole oikein, aseta se seuraavasti.

Esimerkki: keitin nayttaa kellonaikaa 14:58, vaikka oikea aika on 15:01.

1. Aseta sisakattila keittimeen ja kytke keitin virtajohdolla pistorasiaan.

2. Paina aikapainiketta (6 ) tai (5 ) niin, etta aikanayttd alkaa vilkkua (vilkkuminen palautuu takaisin
normaalindyttksi 5 sekunnin kuluttua).
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3. Korjaa kellonaika painamalla aikapainiketta (6 ) tai (5 ). Nayton vilkkkuminen paattyy, kun painat
aikapainiketta (6 ) tai (5 ) 3 sekuntia. Kellonajan asettaminen on valmis, kun vilkkuminen loppuu.

Aikapainikkeiden toiminta: jokainen painallus siirtda kellonaikaa 1 minuutin eteenpain (5 ) tai taaksepain
(6 ). Painikkeen pitdminen alhaalla nopeuttaa toiminnon 10 minuutin askeleiksi.

ENNEN RIISIN KEITTAMISTA

Riisin peseminen (esipestya riisia ei tarvitse pestd):

Mittaa tarvittava maara riisia sisakattilaan. Pese riisi ensin nopeasti runsaalla kylmélla vedella ja kaada
vesi heti pois. Pese riisi uudella kylmalla vedella 4-5 kertaan, kunnes pesuvesi ei enaa ole lesehiukkas-
ten takia sameaa.

Eméksinen pesuvesi
Hyvin eméksisella vedella pesty riisi voi keitettyné nayttaa keltaiselta tai tuntua tahmealta.

Veden méaardn sadtaminen
Saada veden maara keitettavan riisin mukaan seuraavasti.

Riisilaji Veden maara

Pehmea riisi, ituja sisdltéva valkea riisi | Normaali mitta-asteikko (sisakattilan sisélld)

Uuden sadon riisi Vahenna veden maaraa mitta-asteikon osoittamasta
Vanhan sadon riisi Lisda veden maaraa mitta-asteikon osoittamasta

Varmista, ettd vesimaara on saadetty oikein keitettavan riisin lajin ja maaran mukaan. Jos haluat kayttaa
hiukan normaalia enemman vettd, valitse valintapainikkeella (MENU) keitto-ohjelma "SOFTER", jotta ve-
si ei kiehu yli.

Puolitumma riisi ja tumma riisi:

Talla keittimella voidaan keittaa puolitummaa riisia ja ituja sisaltavaa valkeaa riisid. Seuraavassa selite-
tdéan, mitd tarkoitetaan puolitummalla riisilla ja ituja siséltavalla valkealla riisilla. S&&dé& vesimaara ja keit-
to-ohjelma kiillotusasteen mukaan.




Leseiden ja itujen poistaminen vahitellen (riisin Kiillotusasteet)
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Kuarimaton riisi

Tumma riisi (taysjyvariisi): riisi, josta on poistettu akanat

Puolitumma riisi 30 %: riisi, josta on poistettu noin 30 % leseista ja iduista
Puolitumma riisi 50 %: riisi, josta on poistettu noin 50 % leseista ja iduista
Puolitumma riisi 70 %: riisi, josta on poistettu noin 70 % leseisté ja iduista
Valkea riisi: riisi, josta on poistettu kaikki leseet ja idut

ltuja sisaltava valkea riisi on riisid, josta on poistettu leseet, mutta ei ituja. Tama on Kiillotettu erikoisme-
netelmalld, johon kotitaloudessa kaytettavat riisinkiillottajat eivat pysty. Hankittava erikoisliikkeista.

ESIPESTYN RIISIN (PRE-WASHED RICE, MUSEN MAI) KEITTAMINEN

Talla keittimella voit keittda joko tavallista riisid, joka vaati pesun, tai esipestya riisid. Jos kaytat esipestya
riisia, valitse sille tarkoitettu keitto-ohjelma painamalla PRE-WASHED-painiketta (muuten keittdminen voi

epaonnistua).
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Mit& on esipesty riisi (musen mai)?

Riisia, josta on poistettu tavallisessa Kiillotetussa riisissa olevat lesehiukkaset ja joka voidaan keittda pe-
sematta. Keittotuloksessa voi olla eroja riippuen valmistusmenetelmasta ja tuotemerkista. Varmista sisal-
t6 tuoteselosteesta, kun ostat esipestya riisi& kaupasta.

Kéayta esipestyn riisin mittaamiseen keittimen mukana olevaa vihreaa mittakuppia. Jos vihre&d mittakuppi
on kadonnut, katso ohjeita kohdasta "Miten keitetddn maukasta riisia" (sivu 18). Esipestyn riisin kerta-
keittomaarista on lisatietoa sivulla 21.



Esipestylle riisille tarkoitettu vihrea mittakuppi (tilavuus 171 ml, merkitty japaniksi ).

Esipestyn riisin keitto-ohjelman valinta;

1. Paina PRE-WASHED-painiketta. T&até ei voi valita, jos on valittu keitettavaksi riisiksi mochiriisi
(SWEET), puolitumma riisi (SEMIBROWN) tai tumma riisi (BROWN). Merkkidani osoittaa taméan
soittamalla summeria 4 kertaa.
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2. Nayttdon tulee teksti PRE-WASHED.
3. Keitto-ohjelman valinta on valmis.

Esipestyn riisin keitto-ohjelman peruuttaminen:

1. Paina PRE-WASHED-painiketta.
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2. Teksti PRE-WASHED haviaa naytosta.

3. Keitto-ohjelman peruuttaminen on valmis.

RIISIN KEITTAMINEN

1. Mittaa riisi tarkasti

Mittaa riisi keittimen mukana olevalla mittakupilla (180 ml, valkea riisi, puolitumma riisi, tumma riisi ja
mochiriisi) ja tasoita kupin pinta. Jos kaytat muuta mittakuppia, lopputulos voi poiketa optimaalisesta.




2. Pese riisi ja lisda sopiva méaara vetta

Lisda vettd sen mitta-asteikon mukaan, joka vastaa valitsemaasi keitto-ohjelmaa. Katso lisétietoja koh-
dasta "Miten keitetddn maukasta riisid" (sivu 18). Aseta sisékattila tasaiselle alustalle, jotta mittaus kay
tarkasti. Riisi voidaan pesta sisakattilassa. Ala kayta kuumaa vetta riisin pesuun tai keittdmiseen. Esi-
merkki: kun keitat 6 kuppia valkeaa riisia, lisda vetta sisékattilan valkean riisin (WHITE RICE) asteikon
kohtaan 6 asti. Kuvassa on esitetty 1,8 litran sisakattila.

3. Aseta sisakattila keittimen sisadn, sulje ulkokansi ja kytke keittimen virtajohto pistorasiaan

Pyyhi vesi ja mahdolliset riisinjyvat sisakattilan ulkopinnalta ja keittimen rungon sisalta, laske sisakattila
keittimen sisdan niin, etta sen kahvat osuvat rungon niitd vastaaviin syvennyksiin ja pohja on tukevasti
kuumennuslevyn paalla. Varmista, etta sisékansi on paikoillaan. Sulje ulkokansi rauhallisesti ja varmasti.
Pyyhi kaikki vesi ja riisinjyvat sisékattilan ulkopinnalta ja kuumennuslevyn pinnalta. Jos laiminly6t taman,
siité voi aiheutua korroosiota ja melua keittamisen aikana ja riisin keittaminen voi epaonnistua.
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Jos painat keittopainiketta (COOKING/REHEAT) ennen kuin asetat sisékattilan keittimen sisédéan, keitin
halyttaa soittamalla summeria nelja kertaa perakkain ja nayttdmalla 5 sekunnin ajan koodia HO04. Jos
nain kay, tarkista, etta sisékattila on tukevasti keittimen pohjalla kuumennuslevyn paalla.

4. Valitse haluamasi keitto-ohjelma tai kdyttamasi riisilaji painamalla valintapainiketta (MENU) ja k&ynnis-
ta keitin painamalla keittopainiketta (COOKING/REHEAT)

Voit aloittaa riisiin keittdmisen heti kun olet lisannyt sopivan maaran vetta. Riisia ei tarvitse imeyttaa etu-
kateen. Varmista, etta lampimanapitolamppu (KEEP WARM) ei pala, ja paina vasta sitten keittopainiket-
ta (COOKING/REHEAT). Jos lampimanapitolamppu (KEEP WARM) palaa, keittopainike kaynnistaa lam-
pim&né&pitotoiminnon.

(1) Valitse haluamasi keitto-ohjelma painamalla valintapainiketta (MENU). Jokainen painallus siirtda
osoitinta (3 ) askeleen eteenpain. Voit nopeuttaa valintaa painamalla valintapainiketta jatkuvasti.
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(2) Paina keittopainiketta (COOKING/REHEAT). Nayttéon ilmestyy arvioitu keittoaika. Jaljella oleva
keittoaika on naytdssa myads viimeisen hoyrytysprosessin ajan.

(WHITE RICE] | MIXED |

REG/SUSHI |4 TILL COMPLETION | [PORRIDGE|
SOFTER ’..‘ [ SWEET |
HARDER MiN | (SEMBROWN]
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Valkean riisin keittdmisvaihtoehdot: Talla keittimell& voit s&ataa keitetyn riisin suutuntumaa. Saada ensin
vesimaara valkean riisin (WHITE RICE) asteikon mukaan. Valitse sitten valintapainikkeella (MENU) keit-
to-ohjelmaksi tavallinen/sushiriisi (REG/SUSHI), pehmeéa (SOFTER) tai kova (HARDER). Keitin valmis-
taa riisin valitsemallasi tavalla. "Pehmedaa" eli tahmeaa riisia kaytetddn mm. riisikroketeissa ja anko-
paputahnaa sisaltavissa riisikakuissa. "Kovaa" eli kimmoista riisia kaytetddn mm. curryriisissa.

Sushiriisin_keittdminen: Saada veden maara sushiriisin asteikon mukaan ja valitse valintapainikkeella
(MENU) tavallinen/sushiriisi (REG/SUSHI). Sushiriisi sopii kimmoisena mm. chirashizushiin.

Valintamuisti: Viimeksi valitsemasi keitto-ohjelma (REG/SUSHI, HARDER, SOFTER, SEMIBROWN,
BROWN) sailyy keittimen muistissa, kunnes vaihdat sen toiseen.

Pikakeitto-ohjelmaa (QUICK COOKING) voi kayttdd lyhentdmaan keittoaikaa. Silla keitetty riisi voi olla
tavallista kovempaa.

Ala avaa ulkokantta keittamisen aikana. Jos avaat kannen, riisin keittaminen ep&onnistuu. Jos haluat
viela pehmeampaa riisia kuin pehmea keitto-ohjelma (SOFTER) tuottaa, lisaa kattilaan hiukan enemman
vetta kuin asteikko osoittaa (korkeintaan puoli mittayksikkdd) ja keité riisi SOFTER-keitto-ohjelmalla. Va-
ro kuitenkin kayttamasta liian paljon vettd, koska se voi kiehua yli.

Jos riisi on imeytetty vedessa ennen keittamista, se voi keitettyna olla hiukan tavallista pehmeampaa.

Jos keitat riisia jatkuvasti, anna keittimen rungon, ulkokannen ja sisdkannen jaahtya valilla. Jos nama
osat ovat kuumia, riisin keittaminen voi epaonnistua.

Kaynnista keitin vain silloin, kun sisakattilassa on sopiva maara seka riisia ettd vettd. Muussa tapauk-
sessa keitin voi vaurioitua.

5. Kun merkkidani (sdvelma tai summeri) halyttaa, riisi on valmista. Sekoita riisi heti kuohkeaksi.
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Keitto-ohjelma vaihtuu automaattisesti l[Ampiméanapitotilaan (KEEP WARM) ja sen merkkivalo syttyy.
Avaa kansi ja sekoita riisi valittomasti kuohkeaksi keittimen mukana olevalla riisilastalla. Muussa tapauk-
sessa riisista tulee kovaa ja riisinjyvat tarttuvat lujasti toisiinsa.




Huomautuksia ja varoituksia: Kattilan pohjalla oleva riisi voi keitto-olosuhteista riippuen olla pehmeam-

paa ja tummempaa kuin muu riisi. Kattilan keskella olevaan riisiin voi muodostua onkaloita. Tama johtuu
riisin kypsymisesta ulkopinnalta sisd&npain. Jos sisakattilaan jatetdan riisida, jota ei ole sekoitettu, sen
kuohkeus ja maku saattavat heikentyd. Kannenavauspainikkeen taakse mahdollisesti joutuneet riisinjy-
vat pitda poistaa, koska ne voivat estaa kannen avaamisen.

6. Paina palautuspainiketta (RESET) ja irrota virtapistoke pistorasiasta kayton jalkeen.

Riisin normaalikeittoajat (minuuttia):

Tavallinen riisi Esipesty riisi

1,0 litran keitin | 1,8 litran keitin | 1,0 litran keitin | 1,8 litran keitin
Val- Tavallinen (REG/SUSHI) | 48-55 47-56 48-53 48-60
kea Pehmed (SOFTER) 52-56 51-60 55-58 53-65
riisi Kova (HARDER) 37-44 36-48 41-48 40-55
Pikakeitto-ohjelma valkealle 36-42 35-45 37-43 34-48
riisille (QUICK COOKING)
Seosriisi (MIXED) 57-61 57-63 56-62 56-60
Sushiriisi (SUSHI) 48-55 47-56 48-53 48-60
Puuro (PORRIDGE) 56-64 53-64 55-62 53-64
Mochiriisi (SWEET) 45-46 44-49 - -
Puolitumma riisi (SEMIBROWN) | 55-57 53-59 - -
Tumma riisi (BROWN) 84-107 82-108 - -

Ylla esitetyt keittoajat perustuvat seuraaviin olosuhteisiin: jannite 220 V, veden alkulampétila 1 8 e C

huonelampdétila 2 0 e Kzittoaika riippuu jannitteestd, huonelampdtilasta, vuodenajasta ja veden maaras-
ta. Seosriisi vaatii pidemman keittoajan kuin valkea riisi (tarvitaan noin 30 minuutin esilammitysaika).

ESIPESTYN RIISIN KEITTAMINEN

1. Mittaa riisi tarkasti keittimen mukana olevalla esipestyn riisin mittakupilla (vinred, noin 171 ml)

2. Pane riisi sisakattilaan, lisdé vetta ja sekoita muutaman kerran kevyesti
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Kun riisia ja vetta sekoitetaan sisakattilassa, kaikki jyvat sekoittuvat hyvin veteen. Vesi varjaytyy valke-
aksi riisitarkkelyksen, ei riisinleseiden takia. Jos vesi nayttaa liian samealta, vaihda vesi ja huuhtele riisi.
Riisin keittdminen sameassa valkeassa vedessa voi aiheuttaa riisin kiinnipalamista. Jos vettd lisataan
ilman sekoittamista, keitetysta riisista voi tulla kovaa tai tummanruskeaa.
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Kuva esittda 1,8 litran sisakattilaa. Esimerkki: jos keitéat 6 kuppia esipestya riisia, lisda vetta valkean riisin
(WHITE RICE) asteikon kohtaan 6 saakka.

3. Lis&a sopiva maara vetta

4. Valitse ensin esipesty riisi painamalla esipestyn riisin painiketta (PRE-WASHED) ja sitten sopiva keit-
to-ohjelma painamalla valintapainiketta (MENU)

(WHITERICE [ (ETETZETIED | [ MIXED |

PRE-WASHED REG/SUSHI |4 PORRIDGE
(e :k) SOFTER | SWEET |
) HARDER, ISEMBROWN
COOKING! (BROWN)

Esipestyn riisin kanssa ei voi kayttaa keitto-ohjelmia SWEET, SEMIBROWN ja BROWN. Katso sivut 7-8
(esipestyn riisin keitto-ohjelmat). Keitto voi epaonnistua, jos et aluksi paina esipestyn riisin painiketta
(PRE-WASHED).

5. Paina keittopainiketta (COOKING/REHEAT)

LAMPIMANAPITO: OHJEITA JA NEUVOJA

Tavallinen lampimanapito ja pidennetty lampimanapito

Paina joko tavallisen lampimanépidon (KEEP WARM) tai pidennetyn lampimanapidon (EXTENDED
KEEP WARM) painiketta.

Tavallinen lampimanapito

(kuva esittaa tilannetta, jossa keitin on pitanyt riisin lampimana 5 tuntia)

Jos haluat n&hd& kellonajan lampimé&népidon aikana, paina aikapainiketta (TIME SETTING). Nayttoon
tulee kellonaika. Jos haluat palata lampimé&népitoajan nayttoon keittdessasi riisia seuraavan kerran, pai-
na uudestaan aikapainiketta.

Jos pidat lampiméana pienta maaraa riisia, kokoa riisi kattilan keskelle, jotta se ei kuivu.
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